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Panettonistellati arubaaLondra
Chela cucinaitalianasiaapprezzatain tutto il mondoècosa
nota,mamaicomeduranteil periodonatalizioLondraattendein-

calzante i panettonideglichefstellatiitaliani.A granderichiesta
stannoarrivandonellaCity lenuovecreazionicheanchequest’an-
no onoranounodeisimbolidellanostragastronomia.Primotra
tutti, bestchoice il panettonedeglichefAlessandroNegrini
e Fabio Pisanidi
Aimo e Nadia che,
oltre alla versione
tradizionale, han-

no pensatoad una
limited edition al-

lo zafferano con
arancia candita e
sosterrannola ri-
cerca scientifica
in collaborazione
con la Fondazione
Ricerca Fibrosi
Cistica.Particolarmenteglamoure ri-
chiesta èla sceltadi Luigi Taglienti
cheha pensatodi sviluppareil sapore
dolcedelmarronglacé,nonchéunaver-

sione almandarino,scorzaefrutto:un
must.AncheCarlo Craccoha ideato
unaversionededicataalla frutta con
ciliegie,cioccolatoealbicocche.Lacolle-

zione più riccaèsicuramentequelladi

MaxAlajmo,dovealsuointernotroviamoancheMarrakech:il
suopanettoneal burroconpralinatodi nocciola,marasche,pol-

vere di caffèe cremadaaggiungere.Infine,pertutti coloroche
amanoi saporiclassici,Niko Romito proponelasuaversione
tradizionaleo alcioccolato.Le aspettativesullacittàchescorre
lungo il Tamigi,quindi,nonsarannodisatteseeancheperque-

sto NatalecisarannooriginalLondoncitizensin Mayfair, South
KeneChelseadispostiapagarepiùdi 50e finoa 100poundper
unpanettonestellato.Porterannoun po’ piùdi Italiantastesul-

le tavoledellacittà d’Albione.
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